西南财经大学2021年教职工生日慰问品（蛋糕）采购项目询价公告


西南财经大学工会委员会通过公开市场询价采购方式采购一批教职工生日慰问品（蛋糕），欢迎符合资质要求并能提供相应产品的供应商参与。
一、项目说明
本项目最高限价1140000元 
	产品要求
	数量
	单位
	单价
	总价

	生日蛋糕
	3800
	套
	300元
	1140000元


二、供应商资格要求
1、具备独立法人资格，具有完成项目的各项能力和良好的信誉。
2、报价人必须具备食品生产许可证、食品卫生许可证、食品经营（流通许可证）。
3、经营期内无商业纠纷案例，无偷税漏税行为，无商业欺诈行为。
三、报价人须提供的资料
1、报价表：需严格按附件格式填报。
2、企业提供统一社会信用代码的营业执照；事业单位提供法人证书、组织机构代码证。
3、法定代表人身份证明书及身份证复印件，如有委托，请附上法定代表人授权委托书、委托代理人身份证复印件。
4、质量保证、售后服务承诺条款。
5、诚信经营承诺书。
6、企业及服务团队简介。
7、公司联系人、电话、电子邮箱、地址等。
8、报价人认为需要提供的其他资料。
特别说明：采购人将严格审查成交单位的资质，审查范围包括报价文件中所有资质的复印件。各供应商所提交方案，由评审组根据所供商品品牌、质量、报价等进行评审，择优选择。
四、项目要求
1、质量要求：提供的蛋糕质量符合国家的相关标准，如发现假冒伪劣商品或服务纠纷，供应商必须按照相关处理办法和承诺处理。
2、价格优惠方案：商家有较好的优惠方案，并一次报出不得更改的供货价格，在货源标准相同的情况下，报价相对优惠，且提供定价凭证。
3、经营能力：报价人具有履行该项目必须具备的技术条件和经营能力，在成都五城区及温江区设有直营门店且门店不少于10家或免费送货上门。
4、供货方式及时间：商家应于2020年12月30日前完成交货，实物兑换券兑换期限至少两年。
五、文件制作、密封要求
报价人应提供报价文件正本和副本各一份，如正本与副本有不同之处，以正本为准。报价文件正本与副本均应使用GB／T148——A4型纸打印，图表等可按同样规格的倍数扩展。以上资料均需加盖报价人的鲜章。
报价文件的正本、副本全部密封在一起，密封最外层应标明报价项目名称、报价人全称，并在密封处加盖报价人印章，如有样品请一并提交。
6、 报价截止时间及报价文件递交地点
     因疫情期间，学校实行管控，请报价人于2020年12月15日9：30-10：00将报价文件及少量样品送至西南财经大学柳林校区北大门入口处（成都市温江区柳台大道555号），由工作人员统一收取，逾期送达的报价文件恕不接受。本次采购不接受邮寄的报价文件。
7、 评审时间
[bookmark: _GoBack]2020年12月15日上午10:00（北京时间）。
八、评审地点
西南财经大学柳林校区腾骧楼230会议室（成都市温江区柳台大道555号）。
九、其他：
1、报价人需仔细阅读采购文件中所有的事项、格式、条款和规范要求。
2、如报价人未按照采购文件要求提交全部资料，或报价文件未对本项目在各方面都做出实质性响应，将影响报价文件的有效性。
十、联系方式
彭老师  87092557

 西南财经大学工会委员会
2020年12月7日



附件：
项目名称：西南财经大学教职工生日慰问品（蛋糕）采购项目询价公告
	蛋糕品牌
	数量
	单位（套）
	实际支付金额（元）/套
	实际支付总金额（元）
	报价人可提供的优惠后金额（元）/套

	
	3800
	（套）
	300
	1140000
	



	大写
	



注：实际数量以校方最终统计数量为准。报价人可提供的优惠后金额含校方实际支付金额+报价人赠送金额。

服务承诺：
报价单位： （盖章）
法定代表人或被授权人签字：
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 (
1
)

 

1

 

西南财经大学

202

1

年教职工生日慰问品（蛋糕）采购项目

询价

公告

 

 

 

Î÷ÄÏ²Æ¾­´óÑ§¹¤»áÎ¯Ô±»áÍ¨¹ý¹«¿ªÊÐ³¡Ñ¯¼Û²É¹º·½Ê½²É¹ºÒ»Åú½ÌÖ°¹¤ÉúÈÕ

Î¿ÎÊÆ·£¨µ°¸â£©£¬»¶Ó­·ûºÏ×ÊÖÊÒªÇó²¢ÄÜÌá¹©ÏàÓ¦²úÆ·µÄ¹©Ó¦ÉÌ²ÎÓë¡£

 

一、项目说明

 

本项目最高限价

1

14

000

0

元

 

 

²úÆ·ÒªÇó

 

ÊýÁ¿

 

µ¥Î»

 

µ¥¼Û

 

×Ü¼Û

 

ÉúÈÕµ°¸â

 

3

8

00

 

Ì×

 

300

Ôª

 

1

14

0000

Ôª

 

¶þ¡¢¹©Ó¦ÉÌ×Ê¸ñÒªÇó

 

1

¡¢¾ß±¸¶ÀÁ¢·¨ÈË×Ê¸ñ£¬¾ßÓÐÍê³ÉÏîÄ¿µÄ¸÷ÏîÄÜÁ¦ºÍÁ¼ºÃµÄÐÅÓþ¡£

 

2

¡¢±¨¼ÛÈË±ØÐë¾ß±¸Ê³Æ·Éú²úÐí¿ÉÖ¤¡¢Ê³Æ·ÎÀÉúÐí¿ÉÖ¤¡¢Ê³Æ·¾­Óª£¨Á÷Í¨

Ðí¿ÉÖ¤£©¡£

 

3

¡¢¾­ÓªÆÚÄÚÎÞÉÌÒµ¾À·×°¸Àý£¬ÎÞÍµË°Â©Ë°ÐÐÎª£¬ÎÞÉÌÒµÆÛÕ©ÐÐÎª¡£

 

Èý¡¢±¨¼ÛÈËÐëÌá¹©µÄ×ÊÁÏ

 

1

¡¢±¨¼Û±í£ºÐèÑÏ¸ñ°´¸½¼þ¸ñÊ½Ìî±¨¡£

 

2

¡¢ÆóÒµÌá¹©Í³Ò»Éç»áÐÅÓÃ´úÂëµÄÓªÒµÖ´ÕÕ£»ÊÂÒµµ¥Î»Ìá¹©·¨ÈËÖ¤Êé¡¢×é

Ö¯»ú¹¹´úÂëÖ¤¡£

 

3

¡¢·¨¶¨´ú±íÈËÉí·ÝÖ¤Ã÷Êé¼°Éí·ÝÖ¤¸´Ó¡¼þ£¬ÈçÓÐÎ¯ÍÐ£¬Çë¸½ÉÏ·¨¶¨´ú±í

ÈËÊÚÈ¨Î¯ÍÐÊé¡¢Î¯ÍÐ´úÀíÈËÉí·ÝÖ¤¸´Ó¡¼þ¡£

 

4

¡¢ÖÊÁ¿±£Ö¤¡¢ÊÛºó·þÎñ³ÐÅµÌõ¿î¡£

 

5

¡¢³ÏÐÅ¾­Óª³ÐÅµÊé¡£

 

6

¡¢ÆóÒµ¼°·þÎñ

ÍÅ¶Ó¼ò½é¡£

 

7

¡¢¹«Ë¾ÁªÏµÈË¡¢µç»°¡¢µç×ÓÓÊÏä¡¢µØÖ·µÈ¡£

 

8

¡¢±¨¼ÛÈËÈÏÎªÐèÒªÌá¹©µÄÆäËû×ÊÁÏ¡£

 

ÌØ±ðËµÃ÷£º²É¹ºÈË½«ÑÏ¸ñÉó²é³É½»µ¥Î»µÄ×ÊÖÊ£¬Éó²é·¶Î§°üÀ¨±¨¼ÛÎÄ¼þÖÐ

ËùÓÐ×ÊÖÊµÄ¸´Ó¡¼þ¡£¸÷¹©Ó¦ÉÌËùÌá½»·½°¸£¬ÓÉÆÀÉó×é¸ù¾ÝËù¹©ÉÌÆ·Æ·ÅÆ¡¢ÖÊÁ¿¡¢

±¨¼ÛµÈ½øÐÐÆÀÉó£¬ÔñÓÅÑ¡Ôñ¡£

 

ËÄ¡¢ÏîÄ¿ÒªÇó

 

